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Положение 

о порядке обеспечения комплексной безопасности  

в лагере с дневным пребыванием детей 

 на базе МБОУ Виноградненская СОШ 

 

I. Общие положения 
 1. Положение о порядке обеспечения комплексной безопасности в лагере с дневным 

пребыванием обучающихся в каникулярное время  на базе МБОУ Виноградненская СОШ 

(далее – Положение) разработано в целях формирования единого подхода к организации 

отдыха и оздоровления детей, а также обеспечения безопасности детей в период их пребывания 

в лагере с дневным пребыванием обучающихся в каникулярное время  на базе МБОУ 

Виноградненская  СОШ (далее – лагерь, организация). 

2. Документ подготовлен на основе действующих нормативно-правовых актов в данной сфере. 

  

II. Основные требования по обеспечению функционирования лагеря 
 3. Основными требованиями по обеспечению функционирования лагеря является наличие: 

- разрешительных документов органов государственного санитарно-эпидемиологического 

надзора; 

- акта приемки лагеря; 

- укомплектованного штата сотрудников в соответствии со штатным расписанием; 

- медицинских книжек у всех сотрудников с пройденным медицинским осмотром и отметкой о 

прохождении санитарно-гигиенической подготовки, а также отметками о наличии прививок в 

соответствии с национальным календарем прививок; 

- инструкций по охране труда по профессиям и видам работ для всех сотрудников лагеря; 

   

III. Основные требования по обеспечению пожарной безопасности  

1. Общие требования 
4. Лагерь должен быть оборудован необходимым комплексом систем противопожарной защиты 

в соответствии с требованиями нормативных документов в области пожарной безопасности, 

обеспечивающих своевременное обнаружение опасных факторов пожара и передачу сигнала в 

подразделение противопожарной службы без участия обслуживающего персонала. 

5. Руководитель организации назначает лицо, ответственное за пожарную безопасность, 

которое обеспечивает соблюдение требований пожарной безопасности на объекте. 

6. Запрещается: 

- хранить и применять легковоспламеняющиеся и горючие жидкости, порох, взрывчатые 

вещества, пиротехнические изделия, баллоны с горючими газами, товары в аэрозольной 

упаковке, целлулоид и другие пожаро-взрывоопасные вещества и материалы; 

- загромождать эвакуационные пути и выходы различными материалами, изделиями, 

оборудованием, производственными отходами, мусором и другими предметами, а также 

блокировать двери эвакуационных выходов; 

- устраивать на лестничных клетках и в поэтажных коридорах кладовые и другие подсобные 

помещения, а также хранить под лестничными маршами и на лестничных площадках вещи, 

мебель и другие горючие материалы; 

- загромождать и закрывать проходы к местам крепления спасательных устройств; 

- оставлять по окончании рабочего времени необесточенными электроустановки и бытовые 

электроприборы в помещениях, в которых отсутствует дежурный персонал, за исключением 



дежурного освещения, систем противопожарной защиты, а также других электроустановок и 

электротехнических приборов, если это обусловлено их функциональным назначением и (или) 

предусмотрено требованиями инструкции по эксплуатации; 

-  эксплуатировать электропровода и кабели с видимыми нарушениями изоляции; 

- пользоваться розетками, рубильниками, другими электроустановочными изделиями с 

повреждениями; 

- обертывать электролампы и светильники бумагой, тканью и другими горючими материалами, 

а также эксплуатировать светильники со снятыми колпаками (рассеивателями), 

предусмотренными конструкцией светильника; 

- пользоваться электроутюгами, электроплитками, электрочайниками и другими 

электронагревательными приборами, не имеющими устройств тепловой защиты, а также при 

отсутствии или неисправности терморегуляторов, предусмотренных конструкцией; 

- применять нестандартные (самодельные) электронагревательные приборы; 

- оставлять без присмотра включенными в электрическую сеть электронагревательные 

приборы, а также другие бытовые электроприборы, в том числе находящиеся в режиме 

ожидания, за исключением электроприборов, которые могут и (или) должны находиться в 

круглосуточном режиме работы в соответствии с инструкцией завода-изготовителя; 

- размещать (складировать) в электрощитовых (у электрощитов), у электродвигателей и 

пусковой аппаратуры горючие (в том числе легковоспламеняющиеся) вещества и материалы. 

 2. Требования по пожарной безопасности при проведении мероприятий с массовым 

пребыванием людей 
7. Руководитель организации при проведении мероприятий с массовым пребыванием людей 

(дискотеки, торжества, представления и др.) обеспечивает: 

- осмотр помещений перед началом мероприятий в целях определения их готовности в части 

соблюдения мер пожарной безопасности; 

- дежурство ответственных лиц в помещениях. 

8. При проведении мероприятий с массовым пребыванием людей в помещениях запрещается: 

- применять пиротехнические изделия, дуговые прожекторы, а также открытый огонь и свечи 

(кроме культовых сооружений); 

- проводить перед началом или во время представлений огневые, покрасочные и другие 

пожароопасные и пожаровзрывоопасные работы; 

- уменьшать ширину проходов между рядами и устанавливать в проходах дополнительные 

кресла, стулья и др.; 

- полностью гасить свет в помещении во время спектаклей или представлений; 

- допускать нарушения установленных норм заполнения помещений людьми. 

9. Руководитель организации обеспечивает: 

- исправное состояние систем и средств противопожарной защиты объекта; 

- наличие в организации инструкции о порядке действий дежурного персонала при получении 

сигналов о пожаре и неисправности установок (систем) противопожарной защиты объекта; 

- наличие на объекте планов эвакуации людей при пожаре. На плане эвакуации людей при 

пожаре обозначаются места хранения первичных средств пожаротушения; 

- организацию круглосуточного дежурства обслуживающего персонала; 

- исправность источников наружного противопожарного водоснабжения; 

- обозначение направления движения к пожарным гидрантам и водоемам, являющимся 

источником противопожарного водоснабжения, указателями с четко нанесенными цифрами 

расстояния до их месторасположения; 

- своевременную очистку объекта и прилегающей к нему территории, в том числе в пределах 

противопожарных расстояний между объектами, от горючих отходов, мусора, тары и сухой 

растительности; 

- наличие инструкции о действиях персонала по эвакуации людей при пожаре; 



- наличие необходимого количества первичных средств пожаротушения и противопожарного 

инвентаря, поддержание их в состоянии постоянной готовности к действию по тушению 

пожара; 

- наличие на посту охраны телефонного справочника экстренных служб и телефонного 

аппарата с определителем номера; 

- наличие в организации инструкций о соблюдении мер пожарной безопасности, приказов об 

установлении противопожарного режима на объекте, о назначении лиц, ответственных за 

пожарную безопасность, приобретение, ремонт, сохранность и готовность к действию 

первичных средств пожаротушения; 

- наличие в организации журнала проведения инструктажей сотрудников по обеспечению 

безопасности детей в организации, по отработке эвакуации обслуживающего персонала и 

детей; 

- наличие документов о прохождении обучения руководителя организации и лиц, 

ответственных за пожарную безопасность, в объеме пожарно-технического минимума; 

- наличие в организации приказа о назначении ответственных за пожарную безопасность с 

отметкой об ознакомлении. 

10. Двери на путях эвакуации должны открываться наружу по направлению выхода из здания. 

Запоры на дверях эвакуационных выходов должны обеспечивать возможность их свободного 

открывания изнутри без ключа. 

11. При эксплуатации эвакуационных путей и выходов руководитель организации обеспечивает 

соблюдение проектных решений и требований нормативных документов по пожарной 

безопасности (в том числе по освещенности, количеству, размерам и объемно-планировочным 

решениям эвакуационных путей и выходов, а также по наличию на путях эвакуации знаков 

пожарной безопасности). 

  

IV. Основные требования по обеспечению антитеррористической защищенности 
 12. Основными требованиями по обеспечению антитеррористической защищенности 

организаций являются: 

- наличие по периметру организации целостного ограждения высотой с запирающимися 

калитками и воротами (ограждение должно исключать возможность беспрепятственного входа 

людей, въезда транспортных средств); 

- наличие приказа руководителя организации об осуществлении пропускного и 

внутриобъектового режимов; 

- наличие тревожной сигнализации (кнопка экстренного вызова наряда полиции (КЭВНП) и 

носимых радиобрелоков в необходимом количестве; 

- системы обнаружения металлических предметов (стационарные и ручные металлодетекторы); 

- обеспечение технической укрепленности дверных проемов (входная дверь должна быть 

оборудована запорными устройствами, исключающими проникновение посторонних лиц); 

- оконные проемы во всех помещениях должны быть остеклены, стекла должны быть надежно 

закреплены в рамках и иметь исправные запирающие устройства; 

- наличие информационных стендов, плакатов, памяток с иллюстрациями и рекомендациями с 

целью информирования сотрудников организации и детей о действиях при возникновении 

угрозы для жизни и здоровья; 

- организация администрацией организации инструктажей и занятий с сотрудниками охраны и 

персоналом по алгоритмам действий при возникновении террористических угроз, иных 

противоправных посягательств, чрезвычайных ситуаций, порядку незамедлительного 

реагирования по фактам обнаружения подозрительных лиц и предметов; 

  

V. Основные требования по обеспечению безопасности детей при организации питания 
 13. К основным требованиям по обеспечению безопасности детей при организации питания 

относятся: 



- наличие на пищеблоке необходимого набора помещений в соответствии с санитарным 

законодательством; 

- наличие в соответствии с санитарным законодательством необходимого технологического, 

холодильного оборудования, инвентаря, посуды; 

- наличие в столовой раковин для мытья рук, умывальников (при отсутствии электрополотенец 

дети должны быть обеспечены индивидуальными полотенцами или полотенцами разового 

использования); 

- утвержденное 10-дневное цикличное меню с технологическими картами; 

- ежедневная суточная проба готовой пищи и обеспечение ее хранения в течение 48 часов в 

специальном холодильнике или специально отведенном месте в холодильнике при температуре 

от +2 до +6 °C; 

- наличие журнала ежедневного осмотра медработником сотрудников пищеблока на наличие 

гнойничковых заболеваний и катаральных явлений; 

- маркировка и специально отведенные места для хранения уборочного инвентаря; 

- постоянный контроль за качеством поступающих продуктов, сроком их реализации и 

условиями хранения готовых блюд и кулинарных изделий, в том числе посредством 

организации производственного контроля с проведением лабораторных исследований готовых 

блюд и кулинарных изделий по микробиологическим показателям безопасности; 

- наличие и своевременное заполнение необходимой регистрационной документации на 

пищеблоке; 

- наличие на поступающие продукты документов, удостоверяющих их качество и безопасность, 

с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции; 

- маркированная тара для транспортировки продуктов; 

- организация питьевого режима детей и персонала и обеспечение их питьевой водой 

надлежащего качества; 

- исключение поставок, использования продуктов и приготовления блюд, способных оказывать 

раздражающее действие на слизистую оболочку органов пищеварения детей, а также 

продуктов, запрещенных к использованию и приготовлению в организации; 

- соблюдение режима питания (кратность приема пищи, распределение калорийности по 

приемам пищи, интервалы между приемами пищи); 

- неукоснительное соблюдение технологической (кулинарной) обработки продуктов, 

обеспечивающей высокие вкусовые качества, безопасность кулинарной продукции, 

сохранность пищевой ценности всех продуктов, диетическая направленность продуктов; 

- наличие запаса моющих и дезинфицирующих средств, предназначенных для мытья посуды, 

оборудования, инвентаря, помещений пищеблока. 

  

VI. Основные требования по организации мероприятий по предупреждению травматизма 

и несчастных случаев с детьми во время пребывания в лагере 
 14. К основным требованиям по организации мероприятий по предупреждению травматизма и 

несчастных случаев с детьми во время пребывания в лагере относятся: 

- наличие инструктажей по всем видам деятельности сотрудников и детей, соблюдению 

распорядка дня и установленных правил санитарной гигиены, техники безопасности, 

пребыванию детей у водоемов и в лесу, по порядку эвакуации детей на случай пожара и 

стихийных бедствий. 

  


